
ภาคผนวก ฉ.  ข้อมูลผลงานโครงการเพื่อการเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ 
คุณแม่วันดี มิ่งแก้ว เจ้าของกิจการ แรกเริ่มท่านเป็นหัวหน้ากลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านเกษตรบ้านเก่า 

ซึ่งเป็นกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรแปรรูปกล้วย โดยมีสมาชิก 29 คน และวัตถุดิบที่นำมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ
นั้น ทางกลุ่มได้รับซื้อจากเพื่อนสมาชิก และคนในชุมชนใกล้เคียง จากนั้นท่านได้นำชื่อกลุ่มมาจดทะเบียน
พาณิชย์ เพื่อให้ง่ายต่อการบริหารจัดการ ทั้งนี้สินค้าหลักที่ทางกลุ่มได้ผลิตขึ้นมาเพื่อจำหน่าย คือกล้วยแปรรูป 
ไม่ว่าจะเป็น กล้วยฉาบ กล้วยตาก กล้วยอบน้ำผึ้ง เป็นต้น ทางกลุ่มมีการดำเนินกิจการย่างเข้มแข็งโดยให้สมาชิก
ทุกคนมีส่วนร่วมแบบยั่งยืน ดังนั้นคุณแม่วันดี จึงมีแนวความคิดอยากจะทำผลิตภัณฑ์ชนิดใหม่ๆออกสู่ตลาด 
ท่านได้รับแรงบันดาลใจ จากปัญหาที่เกิดข้ึนในกลุ่มคือ เมื่อถึงฤดูกาลที่วัตถุดิบมีจำนวนมากจนล้นตลาด มีกล้วย
บางส่วนที่แปรรูปและขายไม่ทัน รวมทั้งการที่จะแปรรูปกล้วยดิบเพื่อเก็บไว้บริโภคและจำหน่ายในยามต้องการ
นั้น ยังไม่มีผู้ที่คิดและเริ่มทำ ท่านจึงอยากแปรรูปกล้วยดิบให้เป็นแป้งกล้วยตามสูตรของท่านให้กลายเป็นสินค้า
ตัวใหม่ออกสู่ตลาด หากแต่เม่ือลองผลิตด้วยแรงงานคนมีอัตราการผลิตอยู่ประมาณ 5 กิโลกรัม/วัน/คน ซึ่งถือว่า
ไม่เพียงพอต่อความต้องการของตลาดดังนั้นความต้องการของสถานประกอบการที่อยากให้โครงการฯ ช่วยให้
คำปรึกษา ออกแบบ สร้าง และพัฒนาเครื่องผลิตกล้วยบดอัดแท่งแบบกึ่งอัตโนมัติ ให้มีอัตราการผลิตอยู่ที่ 100 
กิโลกรัม/วัน และลดการใช้แรงงานคนจาก 3 คน เป็น 1 คน เพ่ือลดเวลา และเพ่ิมผลผลิตในลำดับต่อไป 

เครื่องผลิตกล้วยบดอัดแท่งแบบกึ่งอัตโนมัติมีระบบการผลิตแบ่งเป็น 3 กระบวนการคือ ถังบดกล้วย
ดิบ ซึ่งมีสามารถบดได้ 25 กิโลกรัมต่อ 1 รอบการผลิตทำการบดกล้วยน้ำว้าดิบที่ปอกเปลือกให้มีขนาดเล็กลง 
จากนั้นมีช่องเปิดเพ่ือให้กล้วยไหลลงไปยังชุดอัดแท่งซึ่งเป็นชุดอัดที่เป็นระบบสกรูเพส โดยวัตถุดิบที่ได้จากการ
บดจะตกมายังระบบอัดทางด้านบนแล้วถูกสกรูอัดขึ้นรูปไปยังด้านหน้า โดยขนาดของแท่งกล้วยจะข้ึนกับขนาด
รูของชุดอัด จากนั้นจะมีใบมีดตัดที่ปลายทางออกทำการตัดกล้วยอัดแท่งตามความยาวที่ตั้งค่าไว้คืออยู่ระหว่าง 
10-15 เซนติเมตร โดยมีระบบสายพานลำเรียงจะทำการขนถ่ายกล้วยอัดแท่งที่ตัดเรียบร้อยแล้วไปยังถาดรอง
ด้านหน้าเครื่องเพ่ือให้พนักงานนำไปอบไล่ความชื้นในลำดับต่อไป 

ขั้นตอนการทำงานของเครื่องจักร 
1) เปิดฝาถังบดกล้วย แล้วนำกล้วยแห้งที่เตรียมไว้ใส่ในถัง ประมาณ ¾ ของปริมาตรถัง  
2) ปิดฝาถังให้สนิท 
3) ตั้งถังให้ตรงตามแนวระดับ จากนั้น กด สวิทช์ ไปยัง “ON” เพ่ือให้เครื่องทำงาน 
4) ใช้เวลาในการบด 15-20 วินาที  แล้วกดสวิทช์ไปยัง “OFF” เพ่ือปิดเครื่อง 
5) เปิดฝาถัง เพ่ือตรวจสอบว่ากล้วยที่ทำการบดละเอียดทั่วถึงดีแล้ว 
6) เทกล้วยบด (แป้งกล้วย) ไว้ในภาชนที่เตรียมไว้ เพื่อผสม ส่วนผสมและนวดแป้ง  ทำการผสม

ส่วนผสมต่าง ๆ ให้เข้ากัน นวดแป้งให้ฟู แล้วใส่ไว้ในภาชนะ จากนั้นทิ้งไว้ประมาณ 1 ชั่วโมง 
ก่อนนำไปอัดแท่ง 

หลังจากทำการออกแบบและสร้างเครื่องจักรเสร็จสมบูรณ์แล้วจำเป็นที่จะต้องมีการทดสอบเพื่อหา
ประสิทธิภาพและสมรรถนะของเครื่องจักรที่สร้างขึ้น เป็นการยืนยันว่าเครื่องจักรสามารถใช้ได้จริงและมี
ความสามารถในการผลิตตามที่คำนวณไว้ 



วิธีการข้ันตอนที่ใช้ทดสอบสมรรถนะและประสิทธิภาพเครื่องจักร 
การคำนวณออกแบบเพ่ือสร้างเครื่องจักรนี้ให้เครื่องทำงาน 8 ชั่วโมงต่อวัน ซึ่งตัดเวลาที่หยุดตามแผน

ออกไป 1 ชั่วโมง จากนั้นตัดเวลาที่สูญเสียจากเครื่องหยุดออกโดยในที่นี้ต้องทำการใช้งานเครื่องจักรจริงแล้ว
ทำการจับเวลาจริง พอถึงตอนนี้จะได้เวลาที่ทำการเดินเครื่อง (A) จากนั้นจับเวลาเพื่อหาช่วงเวลาที่เครื่อง
สูญเสียกำลัง ซึ่งเราจะได้เวลาเดินเครื่องสุทธิ (P) และสุดท้ายจับเวลาของการเดินเครื่องและผลิตของเสีย
ออกไป เราจะได้เวลาเดินเครื่องที่เกิดมูลค่า (Q) โดยภาพรวมของการออกแบบเครื่องจักรนั้นจะเห็นได้ว่า
ผลผลิตที่ได้เป็นชิ้นกล้วยอัดแท่ง ซึ่งเป็นความจริงคือจำนวนชิ้นที่คาดหวังว่าจะผลิตได้ต้องมีทั้งชิ้นงานที่ดีและ
ชิ้นงานที่สูญเสีย ดังนั้นการวัดค่าประสิทธิภาพการเดินเครื่องจักรนั้นเราจะหาได้จาก อัตราส่วนระหว่างเวลา
เดินเครื่องสุทธิต่อด้วยเวลาการเดินเครื่องและสามารถหาประสิทธิภาพการเดิน เครื่องจักร จากการพิจารณา
อัตราส่วนของจำนวนชิ้นงานที่ผลิตได้ต่อชิ้นงานที่ควรผลิตได้ตามเวลามาตรฐาน 



 

 

                                                                     

ได้รับการสนับสนุนงบประมาณโครงการ  จากสำนักส่งเสริมและถ่ายทอดเทคโนโลยี 
สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 

(กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเดิม) 
ร่วมกับ สถาบันไทย – เยอรมัน 

 
พัฒนาโดย : อาจารย์ปิยะพงษ์ สิงห์บัว 
หน่วยงาน : มหาวิทยาลัยวงษ์ชวลิตกุล 

ชื่อเครื่องจักร 

 

คุณสมบัติและสมรรถนะของเครื่อง 
เครื่องผลิตกล้วยบดอัดแท่งแบบกึ่งอัตโนมัติ สามารถผลิตกล้วยบดอัดแท่งได้ 25 กิโลกรัม ต่อ 1 

รอบการผลิตโดยจากการคำนวณกำลังการผลิตของเครื่องจักรอยู่ที่ 100 กิโลกรัมต่อวันสามารถตั้งค่าความ
ยาวของผลิตภัณฑ์ได้ อยู่ระหว่าง 10-15 เซนติเมตร เป็นระบบที่มีต้นกำลังจากมอเตอร์ไฟฟ้า จำนวน 2 ตัว 
คือ มอเตอร์ที่เป็นต้นกำลังในการบด และ การอัด ตามลำดับเครื่องจะทำงานกึ่งอัตโนมัติ และควบคุมด้วยมือ 

 
หลักการทำงานของเครื่อง 

เครื่องผลิตกล้วยบดอัดแท่งแบบกึ่งอัตโนมัติมีระบบการผลิตแบ่งเป็น 3 กระบวนการคือ ถังบด
กล้วยดิบ ซึ่งมีสามารถบดได้ 25 กิโลกรัมต่อ 1 รอบการผลิตทำการบดกล้วยน้ำว้าดิบที่ปอกเปลือกให้มีขนาด
เล็กลง จากนั้นมีช่องเปิดเพื่อให้กล้วยไหลลงไปยังชุดอัดแท่งซึ่งเป็นชุดอัดที่เป็นระบบสกรูเพส โดยวัตถุดิบที่
ได้จากการบดจะตกมายังระบบอัดทางด้านบนแล้วถูกสกรูอัดขึ้นรูปไปยังด้านหน้า โดยขนาดของแท่งกล้วยจะ



 

 

ขึ้นกับขนาดรูของชุดอัด จากนั้นจะมีใบมีดตัดที่ปลายทางออกทำการตัดกล้วยอัดแท่งตามความยาวที่ตั้งค่าไว้
คืออยู่ระหว่าง 10-15 เซนติเมตร โดยมีระบบสายพานลำเรียงจะทำการขนถ่ายกล้วยอัดแท่งที่ตัดเรียบร้อย
แล้วไปยังถาดรองด้านหน้าเครื่องเพ่ือให้พนักงานนำไปอบไล่ความชื้นในลำดับต่อไป 
 

 
ขนาดมิติและน้ำหนักของเครื่อง 

ขนาด กว้าง X ยาว X สูง 760 X 2,000 X 720 cm. และมีน้ำหนักเครื่อง 350  กิโลกรัม 
 
 

ราคาเชิงพาณิชย์ 
ราคาขาย    320,000    บาท/เครื่อง 


